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TERRENO CHIANTI  CLASS ICO  LE  TRE  V IGNE DOCG 2022

Produttore Terreno

Classificazione DOCG Chianti Classico - Biologico & Vegano

Numero di bottiglie 35 000 + 300 Magnum

Vitigni Sangiovese

Zona di producione - UGA Toscana - Chianti Classico - UGA Greve, riva destra del fiume Greve

Vigneto Le nostre tre vigne - Terreno, Le Bonille e Sillano

Altitudine 320 – 500 metri sul livello del mare

Suolo Macigno del Chianti, Alberese, Pietraforte e Formazione di Sillano

Vinificazione "Le uve vengono raccolte a mano in piccole cassette. Per la fermentazione 
vengono utilizzati solo lieviti naturali. Fermentazione e macerazione 
avvengono in vasche d’acciaio e in mastelle aperte di 1000 litri."

Affinamento 14 mesi in botti grandi di rovere (12 hl e 24 hl) e poi almeno 1 anno in bottiglia nella nostra cantina

Zucchero g/l 0,5 g/l

Sull'annata L´annata 2022 è iniziata con abbondanti piogge durante l'inverno e le prime fasi della primavera. 
Tuttavia, da fine aprile a metà agosto non abbiamo registrato neppure una goccia di pioggia, 
con temperature elevate che hanno caratterizzato quel periodo. Poiché il caldo è arrivato così 
precocemente, non ci sono stati problemi di umidità durante l'intero anno. Le piogge di metà 
agosto hanno rinvigorito le viti, permettendoci di raccogliere uve splendide da portare in cantina.

Degustazione Il Chianti Classico è il nostro vino bandiera, che rivela con semplicità le profonde radici territoriali 
di Terreno. Delicatezza floreale, bevibilità ed energia sapida sono i tratti principali del suo carattere.

Abbinamento Un vino che si abbina vantaggiosamente al cibo. Dalle tagliatelle al ragù di cinghiale alla bistecca 
alla fiorentina o perché non provare il vino con un piatto tipico svedese; frittella di patata servita 
con mirtilli rossi e pancetta croccante.

Il viticoltore Terreno si trova nel cuore del Chianti Classico, negli immediati paraggi del paese di Greve in Chianti, 
dove la vite è stata coltivata fin dai tempi dei Romani. Qui noi – la famiglia Ruhne – abbiamo comin-
ciato a fare vino nel 1988. Oggi siamo autosufficienti al 100% per soddisfare le esigenze energetiche 
della tenuta. Il nostro obiettivo è tramandare Terreno alla generazione successiva in condizioni mig-
liori rispetto a quando l'abbiamo rilevato.


