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M
ed respekt för Toscanas Chi-
anti Classico, hantverket och 
vingårdens identitet har So-
fia Ruhne på bara drygt tio 
år utvecklat Terreno till en 
välrenommerad producent. 

Hennes första vin var en tribut till sangiovese. 
Vinet A Sofia, som är gjort på områdets svårbe-
mästrade älsklingsdruva, är redan en modern 
klassiker. Även det senaste vingårdsrena vinet 
Terreno Chianti Classico Gran Selezione Sill-
lano DOCG har uppmärksammats i Italien 
och internationellt, inte minst i Sverige där 
Sofia Ruhne och hennes familj bygger en bro 
mellan de båda ländernas kulturer genom sitt 
engagemang i The Winery Hotel i Solna. Hon 
är också starkt engagerad i kvalitetsutveck-
lingen i Chianti Classico, både som vinmakare 
och ordförande för Montefioralles producent-
organisation. Montefioralle är en av de elva 
UGA-byarna i vinregionen Chianti Classico i 
Toscana.

 
DEN SVENSKA vinmakarfamiljen Ruhne har 
gjort vin i Chianti Classico i drygt trettio år. 
Sofia var bara sju år när hennes föräldrar Mats 
och Birgitta köpte vingården i Toscana 1988. 
Sedan dess har Terreno höjt kvaliteten på vi-

nerna genom att gå tillbaka till naturlig och 
ekologisk vinproduktion. Särskilt har vinerna 
utvecklats under dotterns ledning.

Terreno ligger strax intill den lilla byn Greve 
in Chianti. Det är klassiska marker för druvod-
ling och vintillverkning. Idag är det Sofia Ruh-
ne som driver gården. Hon har även ansvaret 
för vinet som produceras och serveras på fa-
miljens helt ägda hotell.

Hon har initierat en vidareutveckling av ar-
betssättet på fälten och hon är imponerad av 
resultatet. Det medvetna arbetet har gett både 
bättre kvalitet och högre kvantitet. Den snabb-
heten är man inte vad vid i vinvärlden, där det 
kan ta tio år från ny stock till flaska. Att driva en 
vingård är ett långsiktigt arbete.

SANGIOVESE SPELAR  huvudrollen på Ter-
reno och i Chianti Classico.  Alla viner från om-
rådet tillverkas enligt samma strikta regler för 
odling, skördeuttag, framställning och lagring. 
Chianti Classico-vinerna ska enligt dagens 
regler bestå av minst 90 procent sangiovese. 
Utöver det finns det nära femtio godkända blå 
druvsorter att välja mellan. Vinmakarens be-
slut avgör inriktningen.

– Att göra vin handlar om att ta många beslut 
på vägen. Särskilt gäller det sangiovese som är 

en sådan känslig druva. Den är svår att arbeta 
med och det är inte lätt att få balans i vinet. Om 
man lyckas som vinmakare blir det ett fantas-
tiskt vin med fräsch frukt och härlig syrlighet. 
Fruktens potential kan lätt döljas av ek och för 
mycket påverkan i vineriet. Då missar man den 
naturliga smaken av körsbär, blommighet och 
viol som frukten i sig ger, säger Sofia Ruhne.
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ASofia har både styrka 
och elegans. Vinet är gjort 
på enbart sangiovese av 
druvor från mer än fyr-
tioåriga stockar. Vinet har 
en fruktighet som aldrig 
blir tung, påtagliga tan-
niner och en fin smak av 
körsbär. Här finns också 
kryddiga toner, inslag av 
fat och en variationsrik 
komplexitet. Årgång 2019 
är på ingång.

P
iero Antinori, 86 år gammal, driver 
familjeföretaget tillsammans med 
vinmakaren Renzo Cotarella och 
sina döttrar Albiera, Allegra och 
Alessia – den 26:e generationen av 
familjen Antinori. Allegras son Ni-

cola (27:e generationen) är nu också verksam 
i företaget.

Antinori förtjänar egentligen en hel bok av 
italiensk vinhistoria. Familjen har producerat 
vin sedan slutet av 1300-talet och är en av de 
mest framstående aktörerna i vinbranschen.

Antinori har sina rötter i Florens och har flera 
av de ursprungliga gårdarna ligger i Toscana. 
Vinfirman har även egendomar i Bolgheri, Mon-
talcino, Umbrien och Apulien. Några av Antino-
ris mest kända viner är Solaia och Tignanello.

HISTORIEN OM Antinori börjar med Rinuccio 
di Antinori, som redan 1180 var vinproducent 
på Castello di Combiate. Efter att slottet för-
stördes 1202 flyttade familjen till Florens, där 
den istället blev involverad i sidenvävning och 
bankverksamhet. År 1385 gick Giovanni di Pie-
ro Antinori med i vinmakargillet, vilket marke-
rar den egentliga starten på vinverksamheten.

Familjens vinproduktion fick snabbt ett gott 
rykte, och 1506 kunde de köpa Palazzo Antino-

ri för 4 000 floriner. Vid den tiden var Alessand-
ro Antinori en av de rikaste männen i Florens.

ÅR 1900 KÖPTE  Piero Antinori flera vingårdar 
i Chianti Classico, inklusive 47 hektar vid Tig-
nanello. Hans son Niccolò blev känd i Toscana 
1924 genom att han producerade en Chianti 
med Bordeaux-druvor. Han fortsatte att expe-
rimentera med nya blandningar, fattyper, tem-
peraturkontroll och flasklagring. Niccolò gick i 
pension 1966 och efterträddes av sin son Piero, 
som var ännu mer innovativ. Han utforskade 
tidig skörd av vita druvor, olika typer av barri-
que, rostfria stålkar och malolaktisk jäsning av 
röda viner.

Den stora moderna revolutionen kom 1974 
med lanseringen av Tignanellos första årgång, 
1971. Detta barriquelagrade vin från vingår-
den med samma namn innehöll cabernet sau-
vignon och cabernet franc. Trots att vinet inte 
uppfyllde kraven för Chianti Classico på grund 
av avsaknaden av vita druvsorter, blev det en 
banbrytare inom den italienska vinindustrin 
och ledde till betydande förändringar av regler 
och attityder.

Trots att Chianti Classico DOCG-reglerna 
har ändrats för att inkludera viner som Tig-
nanello, säljs det fortfarande som ett Toscana 

IGT-vin. Inspirerade av Tignanellos framgång 
lanserade huset 1978 vinet Solaia, som inne-
höll 80 procent cabernet sauvignon från en 
närliggande vingård.

Antinori har en betydande närvaro inom 
vindistribution, och mycket har förändrats un-
der de senaste 30 till 40 åren. Tidigare köptes 
en stor mängd frukt från olika odlare, men idag 
används enbart druvor från egna vinodlingar. 
Den utvecklingen har drivits med emfas av 
vinmakaren Renzo Cotarella som  efter fyrtio 
år blivit en del av familjen.

MARCHESI ANTINORI

Tignanello 2021 
Nr 32152. Pris 1 399 kr 
Njut av läskande syror, 
röda körsbär, kaffe, svarta 
vinbär, ceder, lagerblad 
och salvia samt finkorniga 
tanniner som ger en 
elegant struktur. Vinet kan 
med fördel lagras för den 
som önskar, men redan 
nu är det en fantastisk 
njutning av sangiovese för 
vinälskare! 

Vinmakaren Sofia Ruhne hos Terreno. – Kvalitet är avgörande, men det handlar också om att skapa rätt stil för varje typ av vin, säger Renzo Cotarella, Antinori.




