PATOPPEN AV
MONTEFIORALLE

Kvalitetsarbetet i Chianti Classico borjar ge resultat
pé allvar. Efter decennier i skuggan av andra italienska
vinmriden som erovrat virlden har producenterna steg

for steg forbéttrat arbetet pa vingdrdarna. En stor del i

detta har varit arbetet med UGA-beteckningar for elva

av omrddets byar. En av de som gatt i spetsen for detta
arbete dr Sofia Ruhne pé svenskigda Terreno.
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Chianti Classico &r réda viner
som framférallt gérs pé druvan
sangiovese. Vinerna ska innehélla
minst 80 procent av druvan. Andra
godkénda druvor &r bland annat
canaiolo, malvasia nera, colorino
och ciliegiolo. Det gérs tre typer

av vin inom appellationen. Chianti
classico annata som ska lagras i
minst 12 ménader, detta vin slépps
arligen. Chianti classico riserva
lagras i minst 24 ménader och
gran seleczione som ska lagras

i minst 30 manader, det senare
gérs vanligen bara de basta éren.
Utéver detta ska vinerna hélla minst
12, 12,5 respektive 13 procent

et finns ménga vil-
kdnda vinregioner i
Italien. En av de mer
kinda 4ar Chianti
Classico i Toscana
som fick sin DOCG-
status 1984. Under denna appellation gors
endast roda viner, ofta pa druvan sangiovese. I
omradet produceras ocksa vita viner och rosé,
dessa siljs dock under andra appellationer.

Omradet Chianti Classico omfattar 74 455
hektar med mark, av dessa ar bara 9 900 plan-
terade med vin, varav 6 900 hektar &r klassifi-
cerade for Chianti Classico. Dessa 6 900 hektar
fordelas pa omkring 340 producenter.

Alla vinomraden utvecklas, s& ocksa Chianti
Classico. Den senaste forandringen intraffade
2022 da det inférdes en geografisk uppdelning
av regionen i elva sa kallade UGA (Unita
Geografiche Aggiuntive). Dessa utgar fran
historiska bynamn och topografin kring dem.

An s4 linge ir det bara for vinerna klassifi-
cerade som gran selezione som man kan an-
vianda UGA-beteckningen. Dessa viner utgor
bara fem procent av produktionen. For att
Klassificeras som gran selezione och UGA ska
vinerna vara gjorda pa druvor som odlas och
buteljeras pa garden. De ska ocksa lagras i bara
30 manader innan de nar marknaden och vara
gjorda pa minst 90 procent sangiovese.

EN AV DESSA UGA ir Montefioralle. Det dr ett
litet omrade i den norra delen av Chianti Clas-
sico, pa den vistra sidan av floden Greve. Om-
radet dr den nést minsta UGA:n. Omradet lig-
ger kring en medeltida by med samma namn
och griansar mot Greve in Chianti, en annan
UGA. Producenterna i Montefioralle kan vilja
mellan att klassa sina viner som UGA Greve el-
ler UGA Montefioralle.

For att klassificeras som
gran selezione och UGA
skavinernavara gjorda
pa druvor som odlas och
buteljeras pa garden.

I Montefioralle ligger vingérdarna hogt i ter-
rangen, ofta mellan 300 och 540 meter 6ver
havet. Jordménen dr varierad men har ofta
mycket inslag av kalk, till exempel piefraforte
(kalksten och sand) och alberese (finkorning
kalk, skiffer och sand). Det dr ocksé ett omrade
med mycket skog, drygt 50 procent &r att be-
trakta som skog och till det kommer att drygt
en tiondel av marken &r planterad med oliv-
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alkohol. Féreningen i Chianti Classico arrangerar bland annat provningar.

traid. Manga vinodlingar dr exponerade mot
norr. Forr i tiden var det en nackdel, men pa
grund av klimatférandringarna, som ger myck-
et heta och torra somrar, har det visat sig vara
en fordel, eftersom det &r lattare att gora viner
med mycket fraschor i omrdden som Monte-
fioralle.

OMRADET omfattar omkring 250 hektar
med vingardar och 15 producenter. En av
dessa dr Terreno, en vingérd som &gs av
Familjen Ruhne och drivs av Sofia Ruhne.
Mer 4n s, idag dr hon ocksa ordforande for
Montefioralles producentorganisation. Detta
ar stort. Vinorganisationer dr ofta konservativa
och hon ar den forsta kvinnliga ordféranden
i Chianti Classico. Hon ér dessutom inte
fran Italien, Toscana eller Chianti Classico.
Men hon har visat att hon kan det hir med
vinmakning. Terreno har gjort en lang resa och
tillhor idag mina favoriter i Chianti Classico.

Familjen Ruhne tog over vingarden Ter-
reno i Greve in Chianti 1988 och sldppte sin
forsta argang 1990. Sofia Ruhne flyttade till
vingarden pé heltid 2010 och fem ar senare
tog hon over rodret pa vingarden. Under
hennes ledning har den svenskigda vinfir-
man arbetat med en tydlig riktning mot att
bli ekologiska och sjilvforsorjande med ett
fokus pa héllbarhet.
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Terreno Chianti Classico Gran
Selezione Sillano 2019
Nr 58386. Pris 495 kr

Detta &r ett ungt vin som kommer
att mé& bra av lagring, éven om

det ocksé ar mycket charmigt som
ungt. Frukten &r rik med smak av
mérka och réda kérsbar, plommon,
tranbdr och réda vinbdr kantat av
vilda é&rter. Tanninerna biter tag
men &r féljsamma, ekfaten ger en
fin kryddighet och avslutet &r léngt.
Inslag av en kalkig salinitet ger
extra fréschér och bland érterna
finns inslag av fénkal, rosmarin och
lila blommor. Elegant och smakrikt
som passar utmarkt till grytor, grillat
kott eller smakrika pastaratter.

IDAG AR GARDEN helt fri fran kemisk godning
och bekimpningsmedel och alla vinerna samt
Terrenos egen olivolja ar certifierat ekologis-
ka. Det tycker jag kénns i deras viner, frukten
arrenare och tydligare, frischoren och elegan-
sen mer framtradande och framfor allt finns
det en harlig energi.

Terreno har ocksa lyckats kopa nagra hek-
tar med vingardar i Montefioralle och det ar
dér de gor gran selezione-vinet Sillano. Detta
ar pda en av de hogst beligna vingararna i
omradet, drygt 500 meter 6ver havet.

Nir vi talar om hojder kan det ibland sigas
att det blaser kallt pa toppen. Det dr inget som
Sofia mirkt. Hon tycker att det &r viktigt, in-
tressant och roligt att vara med och leda den
utveckling som pagitt i Chianti Classico de se-
naste aren. En stor del av detta arbete har varit
att stotta utvecklingen av arbetet med UGA.

56 | VIN&BAR

Sofia har ocksa sett det som viktigt att arbeta
med sammanhallning och att kommunicera
Montefioralle som omréde.

Det ar vardefullt for Sofia att ha blivit ut-
namnd till ordférande. Arbetet med UGA har
betytt mer samarbete och gemenskap mel-
lan vingdrdarna och producenterna. Bland
annat har de tagit fram gemensamma mal
for omradets utveckling. Hér ar det viktigt att
komma ihag att politiska fragor gér via Consor-
zio Vino Chianti Classico, inte foreningen.
Foreningens verksamhet handlar mer om ge-
mensamma aktiviteter som provningar, plats-
utveckling och att dela kunskap med varandra.

SOM ETT LED i sitt arbete med foreningen
tog Sofia i hostas med nagra av sina kollegor
fran omradet till The Winery Hotel i Solna.
Dér visade de tillsammans upp bredden
och kvaliteten pé vinerna fran Montefioralle.
Att samla viner fran olika UGA tror jag &r ett
nodvindigt steg for att vi verkligen ska borja
forsta de olika byarnas terroir och uttryck.
Idag 4r det bara gran selezione som gors som
UGA-viner men planen dr att ocksé riserva och
annata-vinerna blir en del av det. Provningar
som denna &r ett forsta steg att fa en bild av en
specifik UGA som Montefioralle och kunna
sprida den vidare.

Med sig hade Sofia producenterna Villa Cal-
cinaia, Podere Campriano, Montefioralle, Alti-
ero, Terre di Baccio, Podere Somigli och Terre
di Melazzano tillsammans med deras egna
viner. Det gav mig tillfille att prova flera olika
viner sida vi sida och upptécka likheter och
skillnader. Négra producenter som jag tyckte
stod ut lite extra var Terreno, Villa Calcinaia

Sofia Ruhne driver Terreno och verkar fér omrédets bésta som ordférande i Montefioralles producentférening.

och Montefioralle, dock i hog konkurrens av
de ovriga.

NAR VI KOMMER till vinerna fran Montefioralle
har de nagra gemensamma drag. Alla viner har
mycket fraschor, ren frukt, ofta med visst djup
och smak av roda frukter och béar samt mycket
energi. Vinerna har bra struktur med tanniner
som &r fasta men avrundade. I avslutet finns
ofta smak av farska orter och kryddighet. Viner
fran Montefioralle ar for dig som gillar eleganta
roda viner.

Tyvérr finns det inte sd manga viner fran
Montefioralle pé Systembolaget for ndrvaran-
de. Det finns dock en del pa restauranger runt
om i Sverige, bland annat pa The Winery Hotel.
For narvarande finns ett vin pa Systembolaget,
Terrenos vin Sillano, och det ér vil virt att kolla
upp. Jag hoppas pa att vi framover hittar betyd-
ligt fler viner fran Montefioralle, for detta ar vi-
ner som jag tror att manga svenskar kommer
att uppskatta.

For narvarande finns ett

vinpa bolaget, och det ér
vil virtattkolla upp. Jag

hoppas paattvi framover
hittar betvdligt fler viner
fran Monteforalle.
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