DET NYA

Efter att ha fallit lite i glomska har vinerna fran
Chianti Classico borjat rona uppmérksamhet
igen. Kvalitetshojning, indelning i elva klassiska

omrdden och indelning i Gran Selezione har

gjort att vinet dr hett igen. Kanske kan dettabli 3
svenskarnas nygamla favoritomréde i Italien. |
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or mig klingar nam-
net Chianti Classico
lite extra vackert. Nar
jag borjade dricka vin
var det ett av de riktigt
klassiska omradena i
vinvérlden. Vi svenskar
alskar Italiens viner. Men Chianti Classico tap-
pade efterhand i popularitet, framforallt till de
sa kallade supertoscanarna. Unga kaxiga viner
dér vinmakarna gjorde uppror mot regelver-
ken. Fran dessa "punkviner” vinde vi i Sverige
blicken langre norrut mot Valpolicella och vi-
ner med mer s6tma, kraft och alkohol. Efter det
gick vi vidare till de mer tanninstinna vinerna
fran Barolo i Piemonte.

Nu ar tiden mogen for Chianti Classico igen.
Vinerna ér riktigt bra och med sin rena frukt
och fraschor ligger de helt ritt i tiden. Forza
Gallo Nero!

Vinmakarna i Chianti Classico har inte sut-
tit stilla i baten, eller kanske battre uttryckt; p&
berget. Sakta men sikert har producenterna i
omradet moderniserat sina viner for att kom-
ma béttre i fas med tiden och pé det sittet har
de &terupptackt och ateruppvickt sig sjdlva.

ETT STORT STEG togs nir Chianti Classico
tog fram en ny typ avvin 2014, Gran Selezione.
Det var kanske inte nyskapande i sig, men det
satte fokus pa kvalitet och utveckling. Det ska-
pade ett momentum for férandring och fick
vinmakarna att ha riktning framat.

Resultatet blev att alltfler borjade foku-
sera pa omradets inhemska druvor och kva-
litet. Sangiovese har alltid varit den viktigaste
druvan i Chianti Classico och idag ar den ett
annu viktigare inslag i manga viner, istéllet for
80 procent av druvan har nu méanga 90 till 95
procent sangiovese. Manga vinmakare dverger
ocksé internationella druvor i blandningar till
forman for lokala druvor som canaiolo nero,
ciliegiolo, colorino, fogliatonda, malvasia nera,
mammolo och pugnitello.
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En central del av arbetet har varit att dela upp
Chianti Classico i olika delomraden for att
kunna lyfta fram likheterna och skillnaderna
inom omradet. Uppdelningen utgér frin de
historiska byarna och skillnader i topografi
och jordman. Det har gett en identifiering av
11 omréden som kallas UGA, Unita Geogra-
fiche Aggiuntive. Producenterna kan nu sitta
ut bynamnet pa sina vinetiketter. An sé linge
gller det bara viner som ér klassificerade som
Gran Selezione.

FOR ATT UNDERSOKA arbetet med UGA-om-
rddena ndrmare besokte jag nyligen Chianti
Classico. Snart insag jag att det kommer ta ett
tag innan jag lir mig kdnna igen skillnaden pa
vin frén de olika byarna. Det beror pé att jag 4n
sa lange har provat for fa viner for att fa ett rik-
tigt grepp om omradena och deras olika karak-
tir. En anledning till det &r att det 4n s linge
finns fa viner som ar UGA-betecknade, men
ocksa for att det ar ett projekt som pagar. Det
finns fortfarande mycket att utveckla.

Vid besoket bad jag vinmakaren Sofia Ruh-
ne att beritta mer om arbetet med UGA och
hur hon ser pa framtiden. Sedan 2015 driver
hon vingéarden Terreno, som ligger i Greve in
Chianti. Familjen kopte vingérden 1988 och
Sofia har arbetat pa den sedan 2011. Hon ar
president i Viticoltori di Montefioralle, som or-
ganiserar vinodlarna i den véstra delen av Gre-
vedalen, dar Terreno har nagra av sina vingar-
dar. Hon &r dven aktiv i féreningen Viticoltori
di Greve som sorjer for byn Greve dér vineriet
och 6vriga vingardar finns.

Terreno dr en av producenterna som drivit
pa utvecklingen. Sofias ambition &r att produ-
cera terroirdrivna kvalitetsviner med fokus pa
Chianti Classico. Det arbetet ligger i linje med
den utveckling som sker i hela Chianti Classico
och UGA-processen. Det hor ocksa ihop med
hennes strivan efter att enbart anvéinda sig av
frukt som familjens vinfilt och olivlundar ger,
det vill séga att sétta terroiren i centrum.

Arbetet kring helhet och héllbarhet har famil-
jen Rhune applicerat pa hela garden och idag
producerar Terreno egen el, har egen vatten-
brunn och uppviarmningen pé vintern sker
med hjilp av den egna skogen. Aven maten,
saval privat som i gardens restaurang, kommer
fran deras egna tradgardsland eller narliggan-
de géardar. Terreno &r i princip sjalvforsorjande
och ekologiskt certifierad.

FORANDRINGEN som kommer av UGA-syste-
met dr enormt viktig for regionen, menar Sofia.
Det ér en anledning till att man kan prata om
Chianti Classico som det kvalitetsomrade det
faktiskt ar. Genom processen uppmarksammas
ocksa producenternas ambition att 6ka kvalite-
ten pé vinerna. UGA-arbetet leder dessutom till
okad kunskap om vilka faktorer som péverkar
vinerna med tanke pé véxtplats, jordmén och
mikroklimat. Darfor ar indelningen i UGA (el-
ler byar) viktig inte bara for Terreno utan éven
for hela regionen. En stor utmaning &r att inte
komplicera sakerionddan, utan att gora forand-
ringarna majliga for alla, steg for steg.

Terreno har vingérdari tvéd olika UGA, Greve
och Montefioralle. Sofia beskriver skillnaderna
mellan omradena pa foljande sitt: Vinerna
fran den ostra delen, Greve, har odlingar med
bergskedjan Monte del Chianti i ryggen. Har
ar jorden mager, drinerad och stenig pa de
hogre hoéjderna och mer lerhaltig i de ldgre
omradena ner mot dalen. Det ger viner med
en aromatisk, mineralrik doft och kraftigare
tanniner. Druvorna fran den vistra sidan, i
Montefioralle, vixer i en jordman som utgors
av en mycket hard och kalkhaltig jord. Det ger
istillet viner med mer balsamiska toner och
eleganta tanniner.

For tillfillet kommer Terrenos enda Gran
Selezione fran Montefioralle och vingérden
San Piero a Sillano. Vinet heter Sillano och just
nu siljs argang 2018. Fran och med érgang
2019 kommer Terreno ha ytterligare ett Gran
Selezione-vin, da vinet ASofia Chianti Clas-




TRENDSPANING

sico far den nya klassificeringen. Druvorna
odlas i byn Greve pa vingardarna dér familjen
Ruhnes vindventyr borjade 1988. Just nu séljs
argang 2017. Bada vinerna ar skapade utifran
de diskussioner som ledde fram till UGA-om-
radena.

Under vart samtal kom vi ocksa in pa hur
arets skord ser ut. Det dr allmént ként att det hér
aret har varit oerhort varmt och torrt, kanske det
torraste i Europa pa 500 ar. Nar jag besokte Ter-
reno i mitten av juni hade det inte regnat pa en
och halv méanad och det var rejélt torrt i vingar-
darna. Tack och lov kom det lite regn i borjan av
augusti, det forsta sedan maj. De dldre vinfilten
med djupa rotter klarar sig bra, medan de yngre
behover lite hjilp pa véigen.

For att radda de yngre stockarna har man pé
Terreno valt att det hér aret klippa bort all frukt
fran dem, sa att de far koncentrera sig pa att
bygga sina rotsystem.

Sofia beréttar att virmen och torkan kom-
mer att paverka bade druvornas kvantitet och
kvalitet. Kvantiteten genom att de fatt offra
en del druvor och kvaliteten da de sannolikt
kommer att tidigarelagga skorden, vilket pa-
verkar kdrnans mognad. Men efter regnet i
augusti sjonk temperaturen, atminstone till-
falligt, och rankorna fick lite vatten. Det ger
hopp om en hygglig skord i ar. Det hoppet
delar vi med Terreno och alla andra vinodlare
i omradet.

UGA AR EN VAG framat for Chianti Classico.
Inte bara for att det delar upp omradet utifrén
olika topografiska forutsittningar och stilar
av vin, utan ocksa for att processen har fatt
manga producenter i omradet att dndra fokus.
Det jag sett och hort &dr att manga producen-
ter fokuserar mer pa lokala druvor och att fa
fram renare frukt och mer friaschér i vinerna.
Det gillar jag, och det mérks ocksé generellt i
vinerna. For att det ska fa en verklig effekt tror
jag dock att UGA-systemet dven maste sippra
ned till Chianti Classico- ochriservavinerna, sa
att kvalitetsarbetet inte bara handlar om Gran
Selezione.

DE ELVA BYARNA | UNITA

GEOGRAFICHE AGGIUNTIVE (UGA)

Trots att underlaget ar begransat ska jag forso-
ka beskriva de elva omradena inom UGA hir.
Jag har utgitt fran informationen som jag fick
fran Consorzio Vino Chianti Classico, nir jag
besdkte organisationen i juni, deras webbplats
och moétena med producenterna och Ales-
sandro Masnaghetti, "the map man” Han har
dgnat manga ar at att kartlagga italienska vin-
omraden visuellt, inte minst Chianti Classico.
Alessandro ar en av de drivande bakom UGA-
omradena. Han kommer for ovrigt ut med en
omfattande bok om regionen lingre fram i
host, sa héll koll efter den!

Utgangspunkten for UGA-uppdelningen
bygger bland annat pa topografiska forutsatt-
ningar inom omradet. Den kanske viktigaste
av dessa dr bergskedjan Monti del Chianti som
avgransar Chianti Classico at oster, men det
finns ocksd flera andra mindre bergskedjor
inom omradet. Annat som skapar topografiska
skillnader &r dalgéngar och floder. Aven skyd-
det mot vindar och jordmanen ér olika.

SAN CASCIANO

Ligger i den nordvéstra delen av Chianti Clas-
sico. Landskapet dr flackt och temperaturen
relativt hog. Majoriteten av vingardarna &r
beldgna mellan Val di Pesa och Val di Greve i
dalgéngarna pé cirka 300 meters hojd. Jordma-
nen ar framst alluvial. Det innebér att den har
paverkats av vatten och bestéar av kombinatio-
ner av avlagringar ovanpa lerjordar med inslag
av smasten, sand och grus. Omradet &r ett av
de mer homogena inom Chianti Classico och
delas upp i tre delar utifran topografin. Den
forsta ligger i norr kring staden San Casciano,
den andra mer vésterut kring dalgéngen vid
floden Pesa och den tredje riktar sig mot flo-
den Greves dalgéng. Vinerna dr ofta smakrika
med mjuka tanniner och relativt 1ag syra.

GREVE
Omrédet som ligger i den nordostra delen av
Chianti Classico ar inte liktydigt med Greve in

Chianti. Majoriteten av vingardarna ar beldgna
i sluttningarna ned mot floden Greve och i
dalgangen. Detta &r ett av de vackraste omra-
dena i Chianti Classico. Jordméanen bestar av
en kombination av galestro och alberese. Ga-
lestro &r stenig jord med mycket inslag av skif-
fer, sand och lera och alberese ar en jordmén
med kalk och lera. Majoriteten av vingardarna
ligger forhallandevis lagt pa kullarna utmed
floden Greve. Omradet ger fylliga viner med
tita tanniner. Narheten till floden Greve ger
fraschor till vinerna.

MONTEFIORALLE

Ett litet omréde i den norra delen av Chianti
Classico. Producenterna hir kan vilja mellan
att klassa sina viner som UGA Greve eller UGA
Montefioralle. Vingardarna ligger hogt i ter-
rangen, ofta kring 500 meter, och jordmanen
ar varierad. Utifran jordmanen kan omradet
delas upp i tva delar. Det ena gransar till UGA
Panzano och byn Montefioralle, diar jordma-
nen framst utgors av piefraforte (en kalkhaltig
sandstensjord) och det andra strécker sig norr-
ut, ddr jordménen utgors av alberese. I denna
del av Montefioralle kinnetecknas landskapet
av svagare sluttningar och lagre hojdnivaer.
Lite udda for regionen &r att ménga vingéardar
ar riktade mot norr. Det har visat sig vara en
fordel for varmare argangar.

LAMOLE

Omradet ar beliget i den ostra delen av Chian-
ti Classico och dr det minsta av UGA-omréde-
na. Vingardarna ligger hogt, 400 till 650 meter
over havet, och ér i regel sméa och terrasserade.
Omradet ar homogent och vingardarna ligger i
branta sluttningar. Jordménen kallas macigno
del chianti eller macigno toscano, en poros
sandstensjord kombinerad med galestro och
alberese. Forutom hojden finns hiar mycket
skog som i kombination med sandstenen ger
fraschor at vinerna. De viner som kommer hér-
ifran har ofta en lite mer parfymerad ton med
tydliga inslag av viol och andra blommor.

VIN&&BAR | 57



TRENDSPANING

PANZANO

Omradet ligger i den sydvistligaste delen av
Greve in Chianti och nedanfér Lamole dér en
bergsrygg skiljer dalgangarna Greve och Pesa
frén varandra. Jordmanen bestar av galestro
och alberese. Utifran det kan man dela upp
den i Ostra och vistra delen. Den 6stra delen
utgar fran kullen Vitigliano ned mot Greve-
floden och kiannetecknas av ett svalare mik-
roklimat, dir vinerna ofta far en fin frukt. Den
vanstra delen leder ned mot Pesaflodens dal.
Har gors viner som vanligen dr mer struktu-
rerade och strama till karaktaren. Klimatet i
Panzano &r relativt varmt men vinerna far trots
det ofta en fin fraschor, bland annat tack vare
sydvistliga havsvindar.

SAN DONATO IN POGGIO

Omradet ar beldget utmed den vastra gransen
av Chianti Classico. Det inkluderar ett omrade
pa bada sidor om floden Pesa med kommu-
nerna Poggibonsi, Barberino och Tavernelle.
Jordmanen ér varierad och ofta forhallandevis
stenig. Bergen i omrédet ger ett varierat klimat
ide olika delarna.

Det omrade som jag tycker ar mest framtré-
dande och har storst potential ar det kring San
Donato in Poggio. De biasta vinerna hérifran
far ofta fin struktur och klar frukt. Langst norr-
ut hittar vi Badia a Passignano som &r ganska
likt den véstra delen av Panzano. Vinerna fran
Barberino ér ofta solmogna viner med tita tan-
niner och de fran Tavernelle har ofta en mer
robust stil. Poggibonsi dr ett litet omrade dar
vingéardarna dr koncentrerade till en sluttning
déar jordmanen ér stenig och bestir mest av
sand och lera. Vinerna &r vanligen fylliga och
har mogen frukt. Sammantaget 4r det ett varie-
rat omrade som ér lite svart att fa grepp om.

CASTELLINA

Det hir ar ett bergigt omrade. Det ér ett av de
svalaste omradena i Chianti Classico och pa-
verkas i hog grad av inkommande vindar. Vin-
gardarna ligger fran 300 meter upp mot 600
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meter over havet. Jordmanen i vingdrdarna i
de hoga lagena ér i regel stenig och i de lagre
finns mer lera. Omradet kan delas upp i tva
delar. Den 6stra och inre delen ér till stor del
skogbeklddd och har farre vingardar. Har ar
jordmanen stenigare. De vdstra delarna har ett
oppnare landskap med fler vingardar och mer
lerjordar. Denna del kan topografiskt beskrivas
som en amfiteater vilket ger goda forutstt-
ningar for vinodling. Omrédena som ger de
mest intressanta vinerna ligger i den Ostra de-
len och i ldgen i den véstra delen med mindre
inslag av tunga lerjordar. Det ger léttare viner
med mer elegans och ortighet.

RADDA

Omradet ligger utmed ett hojdstrak mellan
floderna Arbia och Pesa, dir gransen mot ost
utgors av bergen Monte del Chianti. En stor del
av Radda utgor den centrala delen av Chianti
Classico. De flesta vingérdarna ér forhallande-
vis sma och familjeagda. Manga av dem ligger
hogt och jordménen ar framforallt galestro.
Det i kombination med nérheten till floderna
ger ganska strama viner med en underliggan-
de kraft och elegans. Omrédet kan delas upp
i den norra och sédra delen. Den norra delen
karaktériseras av att vingardsldgena ligger
hogre upp i terrdngen. Forutom att vingardar-
na vanligen ligger lite ldgre i den sodra delen
ar jordmanen ocksi mindre stenig. Har finns
ocksa ett amfiteaterlikande odlingsomrade vid
staden Radda som ger fina exponeringar.

GAIOLE

Omradet dr beliget i den sydostra delen av
Chianti Classico strax nedanfor Monti del Chi-
anti och dr det omrade som ligger ldngst fran
“civilisationen”. Gaiole kan delas in i den lagre
véstra sidan mot floden Arbia och den 6stra
sidan Monti del Chianti samt den sodra delen
av omradet. Jordmanen bestar av alberese och
galestro. Klimatet &r i regel svalt eller milt for
att var i Chianti Classico. Det Ostra omradet
ligger vid sluttningarna och foten av Monte

del Chianti p& hojder uppemot 600 meter. Det
vastra omradet d4r mer homogent medan det
sodra ar lite varmare men har mer varierade
jordméner och mikroklimat. Vinerna fran om-
radet ar generellt eleganta och friska fran de
hogre ldgena och lite fylligare och kraftigare
fran de lagre.

CASTELNUOVO BERARDENGA

Omradet breder ut sig langst soderut och syd-
ost i Chianti Classico ned mot Siena. Vingr-
darna ligger i flacka dalgangar med steniga jor-
dar som har inslag av alabrese. Langst i soder
blir jordarna mer sandiga och bestar delvis av
alluviala jordar. Temperaturerna dr forhéllan-
devis svala och ger strama viner.

VAGLIAGLI

Omradet ligger i den sydvistra delen av Chi-
anti Classico. Hir ar vingérdarna ganska lagt
beldgna i landskapet, cirka 300 meter 6ver ha-
vet. Klimatet dr mer av en medelhavstyp och
temperaturerna dr lite hogre. Det ger vanligen
lite kraftigare viner med tuffare tanniner och
lagre syra. Satsa pa viner fran svala ar.

Om du inte kinner till Chianti Classico s&
vdl, eller kanske har glomt bort omradets viner,
har jag provat igenom ett antal viner. Dessa vi-
ner fran olika delar av Chianti Classico tycker
jag ar sarskilt goda. Vinerna passar utmarkt
till pastaratter med tomat som bas, grillat ljust
kott, fagel och olika raguer. Vinerna gar ocksa
att lagra, oftast i 5 till 10 ar eller mer.

TIPS!

Hall sarskilt koll efter viner fran
toppdrgéngarna 2016, 2019, 2020
och 2021 fran Chianti Classico.

PROVADE

AV MAGNUS
REUTERDAHL

LAMOLE DI LAMOLE DUELAME 2019
Art nr 74505. Pris 149 kr

Ett rent och mycket frascht vin med hirlig balans. I
smaken finns morka och réda frukter och bar som kors-
bar, roda och svarta vinbir, plommon och hallon kantat
av violer och rosblad. Syran ar néstan lite krispig och
fraschoren forstirks med inslag av stensélta i avslutet.
Vinet har en fin struktur med finlemmade tanniner och
en kyss av ekfat som ger en litt kryddighet. Avslutet ar
ldngt och bér med sig en ton av syrliga bér och inslag av
farska orter. Vinet ar elegant, komplext och langt.

CASA EMMA CHIANTI CLASSICO 2019
Art nr 50099. Pris 199 kr

Vinet har en bra syra och ér riktigt fraischt med smak
av roda bér och frukter. Hér finns toner av soéta och
lite mer syrliga korsbar samt roda vinbér och en hér-
lig 6rtighet med inslag av salvia, timjan och en hint av
ekfatskryddor. Tanninerna greppar fint och avslutet ar
langt med en hint av salinitet.

ASOFIA CHIANTI CLASSICO 2017
Art nr 78911. Pris 349 kr

Ett ungt vin med massor av fraschor men ocksa fin
struktur och mycket charm. I smaken finns toner av
syrliga korsbar, bjornbir, svarta vinbar och en hint
av citruszest. Frukten kantas av lila blommor och latt
aromatiska orter. Tanninerna har bra grepp och ekfa-
ten ger kryddighet men det som verkligen star ut ar
fraschoren. Avslutet ar langt och drar verkligen igdng
saliveringen. Vinet &r riktigt bra nu och kommer att
vixa ytterligare med lagring.

BROLIO RISERVA 2019
Art nr 71483. Pris 269 kr

Ett vin med rik moérk fruktighet, hérlig balans och
riktigt snygg linje och fin fraschor. I smaken finns
morka korsbar och skogsbir, skogstoner och firska
orter med en hint av aromatiska noter. Tanninerna ar
mjuka men tydligt uppbackade av snygga ekfat som
ger lite sotma. Eftersmaken dr lang och djup. Allt &r pa
plats, hir finns charm, elegans och komplexitet.

CHIANTIE CLASSICO

TERRENO CHIANTI CLASSICO
GRAN SELEZIONE SILLANO 2018
Art nr 58386. Pris 349 kr

Vinet dr fortfarande ungt och frascht med en underlig-
gande kraftfullhet som vill spranga sig fram och tyd-
lig fruktsyra. I smaken finns roda och morka korsbir,
plommon och nektarin. Frukten kantas av firska och
torkade 6rter med en hint av aromatiska inslag och
fina ekfatstoner som ger lite kryddighet. Tanninerna
ar tydliga och biter ifran. Eftersmaken ar lang och hir
borjar man kdnna kraften i vinet som léttas upp med
fina stank av salinitet. I den sista sippen kommer ett
litet bett av alkoholhetta som visar pa att det finns lite
axlar och 15% alkohol i vinet.

CECCHI VILLA ROSA

GRAN SELEZIONE 2016
Art nr 72700 Pris 419 kr

Vinet har en djup smak av solmogna frukter och fin
fruktyra som ger vinet lingd och elegans. I smaken
finns syrliga korsbar, mérka plommon, tranbér, hallon
och underliggande stenfrukter som kantas av blom-
miga toner av viol och lavendel. Ekfaten ger struktur
och viss rostad smak och tanninerna ér lite torra men
ger fint grepp. Avslutet dr langt och bar med sig en
kryddighet och syran drar iging saliveringen. Ett hér-
ligt vin som 4r tillgdngligt nu men kommer att utveck-
las fint de kommande 3 till 5 aren.

RONCICONE CHIANTI CLASSICO GRAN

SELEZIONE 2017 RICASOLI

Art nr 72818. Restaurangsortimentet. Pris 599 kr

Vin med perfekt balans och massor av dimensioner
och komplexitet. Kroppen dr mjuk, tanninerna ar
snyggt integrerade med ett fint grepp och vinet har en
riktigt pigg syra. I smaken finns morka korsbir, friska
plommon, svarta vinbar och en hint av lingon kantat
av orter och ekfatskryddor. Avslutet &r langt, harmo-
niskt och friascht med litta havstoner som bygger pa
fraschoren. I detta vin dr det elegansen och komplexi-
teten som ligger i framkant och for att vara en gran se-
lezione ar det riktigt tillgdngligt som ungt.
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