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UTFLYKT ITALIEN
Nar klimatet blir
varmare drar sig allt
fler vinbénder upp
pé hog héjd.

HOG
NIVA

Klimatet blir varmare
och vinbonderna drar sig mot
hogre hojder, detta for att behalla
elegans och friskhet 1 vinerna.
AsaJohansson berittar om
sex italienska regioner som
1dag siktar mot stjarnorna.

Text | }.\sa‘] ohansson
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"Man raknar med att temperaturen i medel
sjunker 0,6 grader per 100 meter. En svalare
temperatur ger en langre vaxtsasong och
tanniner och aromer far en chans

att mogna ordentligt”

En av vinvirldens stora utmaningar i dag 4r
att hantera ett allt varmare klimat. Virmen
och det starka solljuset gor att druvorna sam-
lar pa sig for mycket socker innan tanniner
och aromer hinner mogna ordentligt, samti-
digt som syrligheten sjunker. For att fortsitta
gora balanserade viner provar man olika
losningar. Konstbevattning kan vara ett al-
ternativ, om det finns tillgingligt vatten och
om man har tillréckligt med resurser fér att
installera ett bevattningssystem. Man experi-
menterar ocksd med nya beskdrningssitt.

Ett stirre bladverk ger bittre skugga och
manundviker att druvorna brinns. Men ett
storre bladverk gor ocksd att man far en star-
kare fotosyntes och dirmed mer socker och
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som konsekvens hégre alkohol i vinerna. Ba-
lansen &r harfin. Man introducerar ocksa nya
druvsorter, som dr mer taliga mot hetta, dven
i klassiska regioner som Bordeaux.

Men sé sé finns det vinproducenter som drar
sig upp mot hogre hojder. I dag ir dérfor vin-
filt pa hog hojd mycket eftertraktade, ofta pa
platser som ingen tog hiéinsyn till fér bara né-
gotdecennium sedan. I Italien finns det flera
regioner som producerar viner pa hog hajd.
Fyrtio procent av Italiens areal bestar av berg
och kullar. Alperna bildar en naturlig grins i
norr och bergskedjan Apenninerna gar som
en ryggrad fran norr till séder.

Till exempel i vinregionerna Valle d’Aosta,

Alto Piemonte, Valtellina och Trentino-Alto
Adige. Aven i Toscana gér man vin pé hog
hdjd precis som isoder, i regionerna Kampa-
nien, Sardinien och Sicilien. Vingardar som
anses vara pd hog hojd dr de planterade pa
mer @n 500 meter éver havet, enligt Europe-
an Centre for Research, Environmental Sus-
tainability and Advancement of Mountain

Viticulture (CERVIM).

Man riknar med att temperaturen i medel
sjunker 0,6 grader per 100 meter. En svalare
temperatur ger en lingre vixtsisong och
tanniner och aromer fir en chans att mogna
ordentligt samtidigt som man behéller en
hog syrlighet i vinerna. Det blaser ocksd mer
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pa hég hajd, nigot som sinker temperaturen
ytterligare samtidigt som den torkar ut fukt
som kan stilla till problem med rita. Viner
fran hogre hijd spelar mer pé elegans dn pé
kraft och blir alltmer populira pé den
internationella vinscenen.

Pa garden Terenzuola i nordvéstra Toscana gor
Ivan Giuliani vermentino pé hog héjd. Hans
Fosso di Corsano ir ett vin med djup. Det ar
fylligt, dofter av ananas och passionsfrukt,
persika och citrus. Men iiven silta och en syr-
lighet som binder samman alla element till ett,
utan att ta dver. Det dr stort och litt pa en och
samma gang. Trots fylligheten sé vill man bara
ta klunk efter klunk. I dag viixer intresset fr
vermentino, denna gréna druva som man fér-
knippar med Ligurien, Korsika, Sardinien och
Toscana. Speciellt i sodra Toscana viixer area-
len fran ar till &r och endast i Maremma DOC
har man i dag 747 hektar med odlingar.

Men éven Australien, Kalifornien och Sicilien
har bérjat odla vermentino och ménga spér att
det kommer att bli en framtida storsiljare pé
den internationella marknaden.

— Pé Sardinien och séder om Bolgheri ir det
for varmt och druvorna har inte tillricklig syr-
lighet. De mest intressanta vinerna enligt mig
kommer fran Korsika, Ligurien, vissa platser i
Provence (dér druvan kallas rolle) och i norra
Toscana, berittar Ivan. Vermentino trivs vid
havet och ir en druva som ir slikt med dru-
van favorita i Piemonte, furmint i Ungern och
pigato i Ligurien.

— Vermentino dr som merlot, den trivs nis-

tan 6verallt men att giira ett riktigt bra vin

dr svért, siger Ivan. Han menar att vermen-
tino &r ett lagringsdugligt vin som med tiden
utvecklar liknande aromer som till exempel
Riesling, med komplexa aromer av flintsten,
knallpulver, pinjetrid och kdda.

Men det finns fler som satsar pa hoghojdsvin.
I Chianti Classico finns det till exempel fyra
kvinnliga vinmakare. Tvi av dem haller till i
den pittoreska byn Lamole, strax utanfor Gre-
ve in Chianti. Det 4r Susanna Grassi, frdn gar-
den i Fabbrioch Serena Coccia, frin pyttelilla
Podere Castellinuzza.

- Vi tror pa sangiovese och Chianti Classico.
Frén vara vingérdar pa hog héjd kommer fri-
scha och djupa viner som fokuserar pé elegans
och som speglar sin viixtplats, sédger Serena
Coccia En annan gérd dr svenskégda Terreno
som drivs av Sofia Ruhne. For sex dr sedan in-
vesterade hon i vinfilt pi hog héjd strax
utanfér den medeltida byn Montefioralle.

- Jag forstod att vi maste soka oss upp pa
hogre hojder for att behalla friskhet i vinerna
nir klimatet blir allt varmare. Tanken var att
blanda druvorna fran Montefioralle i var Chi-
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Féregaende sida

1. | dag &r vinfalt pa hég hojd
mycket eftertraktade, ofta
pé platser som bara fér tio
ar sedan ansigs helt
ointressanta.

Denna sida

2. Sofia Ruhne pé vingarden
Terreno i Chianti Classico
har investerat i nya vinfalt
med ett béttre lage i byn
Montefioralle.

3. Vinféltet Sillano, i byn
Montefioralle, 4r beldget
500 meter éver havet och
ger elegant sangiovese i
Terrenos Chianti Classico
Gran Selezione Sillano.

"V1 tror pa sangiovese och Chianti Classico.
Fran vara vingardar pa hog hojd kommer
frascha och djupa viner som fokuserar pa

elegans och som speglar sin vaxtplats”
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anti Classico men nir vi provade det firdiga
vinet var det s elegant och komplext att vi
bestimde oss fir att buteljera det under eget
namn. S féddes vir Chianti Classico Gran
Selezione Sillano, berittarSofia Ruhne.

Unga Sophie Conte, i Castellina in Chianti
tog 6ver familjegarden Tregole nir hennes
pappa gick bort. Hon var strax éver tjugo ar
vid den tiden. Trots att hon blev avradd s&
trodde hon pa vinfilten pa hég hijd.
- Det hiir vingardar som ingen ville ha tidi-
gare eftersom druvorna inte mognade, men
i och med klimatférandringarna har de blivit
en stor resurs och ger eleganta nyanserade
viner pd sangiovese, siiger Sophie Conte.
Sjiilvklart gir det inte att férbi se Etna nir
vi berittar om vinodling pa higre hojder.
Etna dr 3350 meter hogt och kallas lokalt for
Mongibel, fran arabiskans gibel och italien-
skans monte, som béda betyder berg.

Etna dr dven virldens tredje mest aktiva
vulkan och puffar, ryker och har utbrott

med jimna mellanrum. Det ér oméjligt att
sdga nér eller vilken av dessa som kan vakna
till liv. P4 Etna gor man vin pd mellan 350
och 1000 meters héjd. Etna bjuder paen
varierande jordman beroende pa hijd och
beroende pd hur gamla lavastrémmarna ir.
Det dr ofta en extremt fattig jordmén som
inte behéller vatten men som diiremot dr rik
pa jirn och kalium Hir viixer de inhemska
bla druvorna nerello mascalese och nerello
cappuccio, och den grona carricante, som ger
viner som mer piminner de frin Borugogne
dn de man forknippar med varma Sicilien.
Hir finns en mingd intressanta producenter,
Frank Cornelissen vars vin Magma &r en av
naturvinsrérelsens favoriter. Andra duktiga
vinmakare dr Girolamo Russo, Vini di Anna,
Palmento Costanzo, Benanti, Tasca d’Alme-
rita och Salvo Foti.

Carema dr en pytteliten vinregion med en-
dast 22 hektar i norra Piemonte pa grénsen
till Valle d’Aosta. Hir viixer nebbiolo pa
branta terrasser medan Alperna vakar i bak-
grunden. De branta terrasserade vinodling-
arna i Carema med nebbiolo, som lokalt kall-
las picotendro, stricker sig upp mot himlen.
Det hinforande landskapet for tankarna
till en gotisk katedral. For hir dr vinrankor-
nabeskurna i pergola, som lokalt kallas topia

och de kldnger sig upp pa tribjilkar fista
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"Jag forstod att vi
maste soka oss upp
pa hogre hojder for
att behalla friskhet

1 vinerna nar klimatet
blir allt varmare”

Denna sida

1. Producenterna i Modig-
liana, i Romagna, gér
eleganta och nyanserade
sangioveseviner pa hég
hjd.

Nasta sida

2. | Carema, i Piemonte,
vixer nebbiolo pa branta
sluttningar som kréver tre-
dubbelt s& mycket arbete
for hand jaAmfort med vin-
falten nere i dalgangarna.

i klipporna. Tribjilkarna lutar mot higa
konformade pelare i betong som anlagts for
hand med en imponerande precision. Innan
bladverket tar Gver skapar pelarna en geo-
metrisk skénhet utan sin like. Rankorna &
sin tur bildar ett komplicerat spindelnéit dér
man inte forstar var den ena rankan bérjar
och den andra slutar.

— Vihar svirt att veta vilken klase som kom-
mer fran vilken ranka s vi viiljer att behélla
de som ser bist ut. Skordeuttagen ir laga ef-
tersom jordmanen &r karg och bestdr av sand
som ofta burits upp fér hand av vinbéinderna,
berittar Vittorio Garda, en energisk 6nolog

i trettioarsaldern som numera gor vin under
sin egen etikett, Sorpasso.

Nere i dalgangen riknar man med att varje
hektar kriiver dryga 600 arbetstimmar.

I Carema minst det dubbla. Att anligga en
hektar vinodling i Carema kostar 70 000
euro, nere i dalgdngen mindre in en tredje-
del. I Carema ligger vingdrdarna pa mellan
300 och 600 meters hojd men det kiinns hé-
gre eftersom det &r sd brant. Nebbiolon som
vixer hir ger blommiga och litta viner jim-
fort med sina muskulésa kusiner i Barolo och
Barbaresco.

I takt med att intresset kar for viner gjor-
da pé nebbiolo, s riktas ett allt stirre intres-
se mot Carema. Endast tio gardar buteljerar
under eget namn och sammanlagt gor de
tillsammans ofta firre &n 100 000 flaskor per
dr.Det kan jimforas med Barolos dryga 13
miljoner flaskor. Producenter att hilla 6go-
nen pé hiir dr Sorpasso, Monte Maletto och
Ferrando.

Négra av Italiens bista viner gors i liten ska-
la pa hig hijd i Alto Adige, bland annat pa
pinot nero, chardonnay och de inhemska bla
druvorna schiava och lagrein. Det strategiskt
viktiga Alto Adige, tillsammans med grann-
provinsen Trentino, blev en del av Italien
efter forsta viirldskriget. Man gick fran att
ha varit den sydligaste delen av det unger-
ska-osterrikiska kungariket, till att bli den
nordligaste delen av sitt nya land.

En av de mindre vinproducenter som klarat
béde krig och byte av nationalitet 4r garden
Niedrist. Den ligger en halvtimme norr om
den mysiga staden Bolzano. Garden ligger
som si ménga andra vingardar lings La
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strada del Vino, vinviigen, som striicker sig ”» : : e parpe

150km norr och séder om Bolzano. Hiir kan o AltO_AFllge hdl‘ Ov_er 300 Cl.dgar mefl SOI’_
o O e sa det ar inte underligt att vi odlar bade vin
na i inda om man skulle vilja. o & - 2 ]

- Alto Adige har dver 300 dagar med sol, s& OCll dpplen sa llar ldllgt norrut

det dr inte underligt att vi odlar béde vin och
dpplen sd hir langt norrut, berittar Ignaz
Niedrist pé italienska med stark tysk bryt-
ning samtidigt som han hiller upp en elegant
pinot nero i glasen. Producenter att hilla
utkik efte hiir &r Niedrist, Alois Lageder, Ter-

lan och Manincor.

Romagna ir den éstra delen av regionen
Emilia Romagna, norr om Toscana. Hir lig-
ger berémda turiststidder, som Rimini, vid
Adpriatiska havet, som drar till sig tusentals
badsugna besékare varje ar. Inat land dire-
mot bestdr landskapet av mjuka kullar och
vida slatter dir fruktodlingar varvas med
vinfiilt. Romagna fir allt mer uppméirksam-
het fér sina réda viner gjorda pa druvan
sangiovese. Samma druva som i sd manga av
toskanas berémda viner. I dag lider Romag-
na allt mindre av det mindervirdeskomplex
som gjorde att man linge ville efterlikna vi-
nerna gjorda pa andra sidan Apenninerna.

I slutet pa 1990-talet forsékte man pumpa
upp vinerna genom att anvinda mycket ekfat
och extrahera s mycket tanniner och firg
man bara kunde. I dag satsar man mer pa
fruktdrivna, eleganta viner som speglar sin
viixtplats. En av Romagnas mest intressanta
omraden heter Modigliana, en av regionens
12 underzoner. Modigliana ligger hogt pd
Apenninernas branta sluttningar, pa 300

till 550 meters hajd, precis pa grinsen mot
Toscana. Hir gor ett tiotal producenter viner
pd omrédets dryga hundra hektar.

— Modigliana blir vinerna eleganta, ljusa till
firgen med linga tanniner och sangioves-
druvans klassiska kérsbir blandas med vilda
arter och siilta”, berittar Francesco Bordini,
som #ger garden Villa Papiano. Han menar
att Modigliana paminner om Montalcino och
om Radda in Chianti. Fér dig som tycker om
eleganta sangiovese ir det hiir ett spinnande
alternativ. Gérdar att titta nirmare pa hir ar
Villa Papiano, Mutiliana, Ronchi di Castel-
luccio och Casetta dei Frati.

| ett allt varmare klimat ar
utmaningen att f4 balanserade
druvor med tillrécklig syrlighet
och lagom sockerhalt.
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